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"Top chef" a la provencale
revisitez les pleds paquets'

La mairie des 11-12° lance
un concours de cuisine dédié
a cette spécialité culinaire.

u veau? Ou du beeuf?

Mais revisité bien siir!"

Hier, a |'Institut Cade-
nelle, le maire LR des 11° et 12°
arrondissements Julien Ravier a
tenté de faire deviner la compo-
sition des pieds paquets aux
éléves de seconde profession-
nelle fraichement recrutés, plus
habitués, encore, aux plats revi-
sités facon Top Chefqu’aux spé-
cialités provencales. L'édile n'y
effectuait pas une visite de cour-

350 €

La valeur du repas
gastronomique pour
deux offert au gagnant

toisie, mais le lancement officiel
de la derniére initiative de la
mairie du sixiéme secteur: un
concours culinaire ouvert aux
professionnels.

Les inscriptions sont ouvertes
jusqu'au 30 septembre. Tout le
mois d’octobre, les présélec-
tions suivront. Le jury se dépla-
cera alors dans les cuisines des
concurrents pour sélectionner
six finalistes: trois profession-
nels et trois amateurs. Et le 7 dé-
cembre, la cuisine d'application

A base de panse d'agneau fame, "les pieds paquets m|]otent pas moins de 8 heures", ont expllque

Pascal Parisse, Julien Ravier et Romain Birot (au centre) aux éléves de Cadenelle.

de l'Institut leur ouvrira ses
portes pour la grande finale et la
remise des prix.

A cette occasion, grice au par-
tenariat noué avec |'Institut Ca-
denelle, "les éleves de premiére
et terminale en bac pro cuisine fe-
ront office de commis aupreés des
finalistes", précise Romain Bi-
rot, le directeur, tandis que les
autres aideront au service et la
présentation des plats. Et sile ju-
ry n'est pas encore définitif, le
chef du restaurant Le Cigalon a

La Treille, Pascal Parisse est dé-
ja annoncé, ainsi... que Julien
Ravier lui-méme. Répondant a
une question de 'un des éléves,
I'élu a promis de renouveler le
concours en cas de succes, mais
avec un plat différent. Pour
I'heure, une dizaine de concur-
rents, en majorité amateurs,
sont inscrits. A la clé, un repas
gastronomique pour deux per-
sonnes, des ustensiles de cui-
sine ou encore un livre de re-
cettes.
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Mais surtout, une mise en lu-
miére de la recette tradition-
nelle née prés de 14, dans le res-
taurant Le Chalet du chef Louis
Ginouves, a La Pomme. Les
pieds paquet, confectionnés a
base de... panse d’agneau.

Marguerite DEGEZ

En pratique: inscriptions par mail

a l'adresse concoursmairiell-12@
marseille.fr, ou directement en mairie.
Date limite : 30 septembre.
Renseignements: @04 9114 62 40.



