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L'état d'esprit de la maison

Vous vous trouvez dans une salle de
classe qui ressemble, a s'y méprendre,
d un restaurant.

Nous vous accueillons les mardi midi,
& jeudi soir.

Consultez nos menus et réservez en ligne sur cadenelle.com,

r'Ubl"ique . ‘ RESTAURANT D'APPLICATION ’ pUiS . & Réservations - Menus

TOURISME RESTAURATION
SANITAIRE SOCIAL SERVICE

+3
o du Bac au/Bac%3

Restaurant d'Appligation - La Pépiniére Gourmande

-]
[ ‘
Cadanelic
[
Mail restaurant @ cadenelle.com
Tel : 04 91 18 10 50 (ou 55)

Institut

Prix nets et service compris A c .
adenelle

Marseille Provence
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Carte des cocktarils

Disponible dans son intégralité le vendredi soir seulement, renseignez-vous aupres du personnel de salle.

Les cocktails sans alcool alcool

Le Corsica pour prendre une chdataigne direct ! 0% 3,00 €
Café’In « d’entrée de jeu, le coup de fouet ! », la caféine au bon moment ! 0 % 3,00 €
Les cocktails légers alcool

Véritable Kir Bourguignon traditionnel 13% 12cl 3,30€
Fresh Muscat, le cocktail bien de chez nous 11% 11cl 5,50€
Américano 13% 12cl 5,50€
Tampico 13% 12cl 5,50€
Bellini 8% 12cl 5,50€
Spritz Veneziano 10% 12cl 5,50€
Gin Fizz 13,5% 12cl 5,50€
Porto Flip 17% 9cl 5,50€
Red Lion 18% 7cl 550€
Le Hot : Irish coffee 9% 17cl 5,50€

Les cocktails équilibrés

Daiquiri 23% Tcl 550€
Cosmopolitan 25% 7cl 550¢€
Blue Lagon 26% T7cl 550€

Les cocktails puissants

Manbhattan 35% 7cl 5,50€
Margarita 35% 7cl 5,50€
Le cocktail de James Bond Dry Martini 37% T7cl 5,50€

Nous pouvons adapter le cocktail de votre choix, a votre gofit.

Prix nets et service compris * = Non Disponible
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Carte da Bar
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Demandez notre sélection de vin au verre du moment,

en blanc, en rouge ou en rosé 12¢1 2,90€

Les apéritifs

Noilly Prat « Dry » 7 cl 3,30 €
Vin de Noix Janot 7 cl 3.30€
Pommeau de Bretagne 7cl 3.30€
Porto « Tawny » 7cl 3,30 €
Suze (Jura) 7 cl 3,30 €
Pastis —Janot 3cl 3,90 €
Scotch Whisky Blend - Johnny Walker 4 cl 3,90 €
Scotch Whisky Single Malt - Glenlivet 4 cl 4,90 €
Bourbon- Four Roses 4 cl 3,90 €
Biere (Ch’Ti) 25cl 3,30 €
Les eaux minérales
Evian L 2,50 €
Badoit L 2,50 €
Perrier 20cl 1.50 €
Les Sodas
Coca Cola / Zéro, Orangina, Tonic, limonade artisanale 25¢l 2,50 €
Diabolo bitter, grenadine, menthe, orgeat, citron, 20 cl 2.50€

Les Jus de Fruits 100% Pur jus

Orange, Pamplemousse, Ananas, Tomate 20 cl 2,50 €
Les Sirops

Gambetta Classique ou bitter (100% naturel) 20 cl 1,00 €

Antésite 20 cl 1,00 €

Les classiques : Grenadine, Menthe, Orgeat, Citron 20 cl 1,00 €

Prix nets et service compris * = Non Disponible
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Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession de méme que les éventuelles variations qualitatives
s’expliquent par le caractére purement pédagogique de ce restaurant d’application. Les prix demandés n’intégrent
en effet pas les charges auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent donc
correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurant privés.

Prix nets et service compris * = Non Disponible
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[ ‘assiette de Fﬁa/rrage . 3€107)
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PUARS L T\ e

(D' assiette de fromage n’est pas disponible le vendredi soir.

Carte des ﬂ/y/e@t/’f@ et boresons
chaades

Digestifs
Cognac« Delaitre » VSOP 4 cl 4,00 €
Calvados « Pere Magloire »
Poire williams « Massenez » 4 cl 4,00 €
Grand Marnier Cordon Rouge 4 cl 4,00 €
Baileys 4 cl 4,00 €
Caféterie
Expresso : serré, simple ou double 1,50 €
Thés et infusions (demandez notre sélection) 1,50 €

Prix nets et service compris * = Non Disponible
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Demandez notre sélection au verre et en pichet du moment :

Le vin en pichet est servi le midi uniquement pichet 50cl : verre del2c¢l :

en blanc, en rouge ou en rosé 11.00 € 2,90€

Le vin : jus de raisin fermenté

Conventionnel Bio Demeter Naturel SAINS*

Produits et
pratiques
autorisés

%y

e Redee )

‘!j Anhydnde.
Stilfureux (SO2)

goiza-sanbpEad pmooonaseiii sea S anmos

Rouge - Blanc

* Sans Aucun Intrant Ni Sulfite ajouté
** geuls sont présents les sulfites naturels

Réalisé en décembre 2013 pour 'association des Vins S.A.LN.5."
() Les vins signalés comme SAINS et NATURE sont directement achetés auprés de
vignerons indépendants. Les vins SAINS sont des vins Sans Aucun Intrant Ni
Sulfites : des vins 200% naturels : du raisin et rien d’autre. Les vins « NATURE »
sont des vin SAINS mais avec une quantité de sulfite ajoutée, extrémement limitée.

Prix nets et service compris * = Non Disponible
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Les vins effervescents

AOQOP Champagne « Georges Gardet » Brut, N/M
AOP Crémant d’Alsace

Bau « Frizzant de Muscat », Rosé, demi sec, Provence,

Les Vins Blancs 75 cl
Provence
AOP Cassis « Domaine Bodin » 2018 29,00 €
Vin du Lubéron, Dom. « Les tuiles bleues », Vin S.A.L.N.S.* 2017 19,00 €
Languedoc Roussillon
Vin de Tautavel — Dom. Vinocéros « VinoCblanc » - Vin Nature® 2018 19,00 €
Bourgogne
AOP Bourgogne Aligoté 2017 19,00 €
Alsace
Vin d'Alsace - Kumpf & Meyer - « Riesling » Vin Nature® 2017 22,00 €
Vallée de la Loire
AOP Vouvray sec — Dom. Breton « La Dilettante » Vin Nature® 2017 22,00 €
Savoie — Jura
AQOP Vin de Savoie - Apremont 2015 17,00 €
Bordelais
AOP Premicéres Cotes de Bordeaux -Moelleux- 2010 17,00 €
Les Vins rosés 75 cl
Cotes du Rhone
AOP Tavel « Domaine Montlauzy » 2014 22,00 €
Languedoc Roussillon
Vin des Cévennes « Domaine Lqus Grezes » -Cuve"te Grandiose — 2018 29.00 €
Vin S.A.LN.S & [¢gerement pétillant, sur lie, un vin pas commun ! ’
Provence
AOP Bandol « Moulin de la Roque » Les Adrets 2015 17,00 €
Vin du Lubéron, Dom. « Les tuiles bleues », Vin S.A.L.N.S.® 2017 17,00 €

75 cl

45,00€
19,00 €
26,00 €

37,5cl

17,00 €

9,00 €

37,5cl

12,00 €

(®) S.A.LN.S : Sans Aucun Intrant Ni Sulfite, ou « NATURE » : voir les explications page précédente.

Prix nets et service compris

* = Non Disponible
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Les Vins rouges

75 cl

Bordelais
AOP Saint Emilion « Fortin Plaisance »

Sud-Ouest

IGP Cote du Tarn - Domaine Plageoles - Prunelart Vin Nature

Languedoc Roussillon

Vin des Cévennes « Domaine Lous Grezes » -Cuvée Treesor — Vin
S.A.LN.S @ Notre coup de cceur !

Bourgogne

AOQP Julienas « Domaine de la Conseillére »

Cotes du Rhone
Vin de Vaison-La-Romaine « La Roche Buissiére » cuvée Petit Jo Vin

Nature ®

Provence
AOP Bandol « Moulin de la Roque — Les Adrets »

IGP Vin de pays du Var « Clos Lamalgue » Toulon

Loire

AOP Bourgueil - Domaine Breton « Avis de vin Fort » Vin Nature

2014

2015

2014

2015

2018

2016
2015

2018

27,00 €

27,00 €

27,00 €

22,00 €

22,00 €

22,00 €
19,00 €

19,00 €

37,5 cl

16,00 €

13,00 €

(®) S.A.LN.S : Sans Aucun Intrant Ni Sulfite, ou « NATURE » : voir les explications

page précédente.

Prix nets et service compris

* = Non Disponible



