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"Chercher plus loin" avec Thierry Marx

La Cadenelle ouvrira en septembre un bachelor "chef
d’entreprise” en partenariat avec le Thierry Marx College

été retenu pour accueillir

le bachelor "chef d’entre-
prise " du Thierry Marx College.
Une formation d’un an en alter-
nance dédiée aux profession-
nels dela restauration. Une pre-
miere promo a déja ouvert a la
rentrée derniere a Souillac (Lot)
et d’autres la suivront aux cotés
de I’établissement marseillais a
Lyon, Paris et Lille en septem-
bre 2021. "L’idée est de ne pas gé-
nérer de concurrence entre éta-
blissement sur un territoire don-
né", explique Romain Birot chef
d’établissement. C’est donc
l'unique établissement dans le
Sud-Est, il a dG montrer patte
blanche pour étre élu : "Pour la
candidature, on devait expli-
quer qui on était, quels étaient
nos domaines de prédilection,
nos capacités d'accueil et les ré-
seaux de professionnel qui nous
entourent...", détaille Romain
Birot. Une candidature validée
en janvier qui s’inscrit dans la
volonté de La Cadenelle de
suivre les évolutions du monde
de la formation. L’établisse-
ment, qui propose des di-
plomes bac+2, souhaite ac-
cueillir plus de bachelors (bac
+3). Une formation en
tourisme a ainsi
ouvert en sep-
tembre 2 020.
"1l est impé-
ratif de dé-

L ‘institut de la Cadenelle a

velopper devrait accueillir 15 éléves.
cette forma- Les candidatures sont
tion a bac adéposer sur le site

+ 3 pour ob- de La Cadenelle ou sur
tenir une re- celui du collége
connaissance Thierry Marx

européenne", af-
firme Anne-Pierre

Timon David, directrice de la
communication de l'institut. Le
contenu du Bachelor chef d’en-
treprise a aussi été un argu-
ment: "C’est un besoin émis par
les professionnels de la restaura-
tion qui ont souvent une forma-
tion tres pratique mais
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La premiére promotion

Le chef Thierry Marx consacre une partie de son activité a la
formation depuis 2012. Il a participé a I’émission Top Chef. /pH. DR

manquent de connais-
sances sur la gestion des
ressources humaines, la
comptabilité, la com-
munication", poursuit
Anne-Pierre Timon Da-
vid. Le visage de Thier-
ry Marx et son nom sont
des atouts également. "Sa
carriere et son intérét pour
la formation des forces vives de
la profession nous ont motivés.
Il est particulierement investi, ce
bachelor, c’est lui, il n’est pas un
"préte-nom", confie Romain Bi-
rot qui a eu plusieurs entretiens
avec le chef pour préparerlaren-
trée. Management bienveillant,
adaptation interculturelle, ges-

tion de crise... Le cahier des
charges du bachelor "chef d’en-
treprise" regorge de termes in-
novants. La "cuisine durable"re-
tient particulierement 1’atten-
tion: "Avec cette formation on
va aller chercher plus loin en tra-
vaillant avec des agriculteurs en
circuits courts, des produits de
saison et en mettant en valeur le
territoire”, explique Romain Bi-
rot.

"Il s’agit aussi d'une démarche
anti-gaspillage pour utiliser l'ali-
ment dans son intégralité, don-
ner et recycler afin de jeter le
moins possible", assure
Anne-Pierre Timon David.
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EDUCATION RESTAURATION
Thierry Marx ouvre une
formation a Marseille-..
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